
 h 

 
 

 

Menu 
 

              Semaine du 25 au 31 Décembre 2023 
 

JOUR MIDI SOIR 

LUNDI 25 

Saumon fumé crème 

ciboulette/blinis 

Suprême de chapon 

Poêlée de cèpes 

Purée patates douces 

Brie truffé 

Bûche Forêt Noire 

Velouté d’épinards 

Omelette au fromage 

Salade 

Fromage ou laitage 

Compote de fruits 

 

MARDI 26 

Salade de museau 

Gratin d’endives au jambon 

Fromage ou laitage 

Corbeille de fruits 

Soupe de légumes 

Risotto aux carottes et courgettes 

Fromage ou laitage  

Crème dessert 

MERCREDI 27 

Salade de chou rouge 

Andouillette moutarde à l’ancienne 

Frites 

Fromage ou laitage  

Liégeois 

Velouté de potimarron 

Œufs florentine 

Fromage ou laitage 

Mandarines 

JEUDI 28 

Salade de haricots verts 

Sauté de volaille au curry 

Riz créole 

Fromage ou laitage 

Ile flottante 

 

Crème de petits pois 

Cordon bleu 

Purée de carottes 

Fromage ou laitage  

Corbeille de fruits 

 

VENDREDI 29 

Sardine à l’huile 

Pot au feu et ses légumes 

Fromage ou laitage 

Ananas 

Velouté de courgettes  

Cake aux poivrons  

Salade 

Fromage ou laitage  

Fromage blanc 

SAMEDI 30 

Feuilleté au fromage 

Steak haché 

Poêlée de légumes  

Fromage ou laitage 

Pomme au four 

 

Velouté de champignons 

Saucisse de Montbéliard  

aux lentilles 

Fromage ou laitage  

Yaourts aux fruits 

 

DIMANCHE 31 

Assiette de charcuterie  

Lapin à la moutarde 

Pommes de terre grenaille rôties 

Fromage ou laitage  

Panna Cotta au coulis de fruits 

rouges 

 

Crème de butternut 

Pâtes farcies à la truffe 

Fromage ou laitage 

Corbeille de fruits 

 

 

                                     Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements 

Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension 


