Menu

Semaine du 20 au 26 mars 2023

JOUR MIDI SOIR
LUNDI 20 | Emincé de radis rose au fromage blanc |Soupe de haricots verts
Cary de porce Chou farci au coulis de tomates
Riz Pilaf
Fromage ou laitage Fromage ou laitage
Kiwi Créme caramel
MARDI 21 | Salade verte a I’ail Velouté de butternut

Moules mariniéres
Frites

Fromage ou laitage
Compote de poires

Escalope de veau hachée a I’italienne
Purée de Céleri

Fromage ou laitage

Gateau de semoule

MERCREDI 22

Salade de betteraves, vinaigrette
crémeuse

Blanquette de veau 4 ’ancienne
Pommes noisettes

Fromage ou laitage

Ananas frais préparé

Soupe de légumes du jour
Fricadelle de beeuf aux échalotes
Salsifis sauntés persillées
Fromage ou laitage

Pot de créme chocolat

JEUDI 23

Salade de tomates, basilic et échalotes
Roti de porc et son jus

Embeurré de choux vert

Fromage ou laitage

Pommes au four

Potage de poireaux

Aiguillettes de poulet juste dorées
Riz

Fromage ou laitage

Corbeille de fruits de saison

VENDREDI 24

Meéli-Mélo de courgettes et carotte
en julienne

Dos de colis a ’aneth

Ecrasé de pommes de terre a la
ciboulette

Fromage ou laitage

Coupe café liégeois

Velouté de légumes

M¢élé de foie de volaille et gésiers
Navet caramélisés

Fromage ou laitage

Créme Anglaise aux framboises

SAMEDI 25

Salade de chou-fleur, vinaigrette a
Porange

Saucisse de Toulouse rétie

Pates a la sauce tomate

Fromage ou laitage

Salade de mangue a la menthe

Bouillon aux cheveux d’anges
Omelette aux oignons rouges
Epinards sauntés sauce béchamel
Fromage ou laitage

Corbeille de fruits de saison

DIMANCHE 26

Terrine de lapin aux noisettes
Sauté de canard a la vigneronne
Pommes Grenaille

Fromage ou laitage

Carré de chocolat et créme

Créme de champignons

Gratin de Gnocchis au jambon et 2 la
créme

Fromage ou laitage

Fromage blanc aux fruits

Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements
Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension




