
 

 
 

 

   Menu  
 

Semaine du 24 Février au 2 mars 2025 

 
 

JOUR 
MIDI SOIR 

Lundi              24 
     

Salade verte à l’ail 

Andouillette sauce moutarde 

Frites 

Fromage 

Fruits frais  

Soupe de légumes 

Gratin de choux fleur au jambon 

Salade 

Fromage 

Câlin aux fruits 

 

Mardi              25               Sardines à l’huile 

Cuisse de poulet rôtie 

Haricots verts persillade 

Fromage  

Mousse citron 

Soupe à l’oignon 

Petit salé aux lentilles 

Fromage  

Fruits frais 

Mercredi         26 Salade de fenouil à l’orange 

Boulette de bœuf à la tomate 

Macaroni 

Fromage  

Fruits frais 

Velouté de champignons 

Flan de courge à la mimolette 

Salade 

Fromage  

Compote pomme-banane 

Jeudi               27 Taboulé 

Rôti de porc à l’ail 

Carottes Vichy 

Fromage  

Glace vanille/fraise 

Velouté de courgettes 

Quiche Lorraine 

Salade 

Fromage  

Fruits frais 

Vendredi         28        Terrine de campagne 

Risotto aux fruits de mer 

Fromage  

Flan aux œufs  

Soupe de haricots blancs 

Omelette aux fines herbes 

Julienne de légumes  

Fromage  

Fruits frais 

Samedi            01 Salade Grecque 

Colombo de dinde 

Patate douce rôtie 

Fromage  

Salade de fruits frais 

Velouté de lentilles 

Jambon cuit 

Coquillettes 

Fromage  

Yaourt au sucre 

Dimanche       02       Salade d’artichauts au basilic 

Tête de veau sauce Gribiche 

Pomme de terre vapeur 

Fromage  

Tarte aux pommes 

Soupe de légumes 

Panier maraîcher 

Salade 

Fromage  

Fruits frais 

 

Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements 

Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension 
 

 


