Menu

Semaine du 24 au 30 mars 2025

JOUR MIDI SOIR
Lundi 24 | Concombre au fromage blanc Soupe de légumes
Saucisse de Toulouse grillée Epinards florentine
Lentilles Fromage
Fromage Fruits frais
Glace fraise/vanille
Mardi 25 | Poireaux vinaigrette Soupe de pois cassés
Spaghetti carbonara Crumble de butternut et champignons
Fromage Fromage ,
Fruits frais Liégeois au café
Mercredi 26 | Feuillete fromage Velouté de panais
Tomate farcie Bruschetta tomate mozzarella
Erlémage Salade
Panna Cotta coulis exotique Fromage .
Fruits frais
Jeudi 27 | ®uf mayonnaise Velouté de choux fleur
Paupiette de dinde et son jus Gratin de Crozet au jambon
Haricots beurre Fromage
Fromage Fruits frais
Roulé a la confiture
Vendredi 28 | Salade Grecque Velouté de lentilles corail
Saumonette a la moutarde Flan de carottes
Pomme vapeur Salade
Fromage Fromage
Salade de fruits frais Yaourt brassé a la vanille
Samedi 29 | Mousse de foie Soupe de légumes
Fricadelle de beeuf Riz cantonnais
Poélée de courgettes Fromage
Fromage Fruits frais
lle flottante
Dimanche 30 | Salade de chévre chaud Creme de champignons
Cuisse de pintade rétie au thym (Euf cocotte a I’emmental
Polenta crémeuse Mouillettes
Fromage Fromage
Baba au rhum Fruits frais

Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements
Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension




