Menu

Semaine du 23 decembre au 29 decembre 2024

JOUR MIDI SOIR
Lundi 23 | Kir Royal mire Soupe de légumes
Terrine de foie gras Flan de courgettes
Blanquette de chapon aux morilles Fromage
Purée de patate douce Fruit frais
Fromage
Omelette Norvégienne
Mardi 24 | Choux fleur vinaigrette Velouté de chataignes
Haché de veau Tarte fine d’escargots en persillade
Haricots verts persillés Salade de méiche
Fromage Fromage . .
Fruit frais Ananas roti chantilly
Mercredi 25 | Terrine de sanglier aux noisettes Velouté de panais
Queue de lotte 4 ’armoricaine Gratin de courge
Risotto aux légumes Salade
Fromage Fromage
Biiche aux noisettes oo
Fruit frais
Jeudi 26 | Carottes rapées aux raisons Soupe de légumes
Tajine de légumes et boulettes d’agneau Croque-Monsieur
Semoule Salade
Fromage Fromage
Salade de fruits frais a la fleur d’oranger Pomme au four
Vendredi 27 | Macédoine de légumes a la mayonnaise Velouté de carottes
Dos de colin citronné Gnocchi a la sauce tomate
Epinards a la créme (Emmental rapé)
Fromage Fromage
Fromage blanc au coulis de fruits exotiques Fruit frais
Samedi 28 |Salade de betteraves a I’échalote Créme de champignons
Moussaka Choux de Bruxelles poélés aux lardons
Fromage Fromage
Fruits frais Créme dessert vanille
Dimanche 29 |Salade de chévre chaud Velouté de potimarron

Epaule d’agneau rotie
Gratin Dauphinois
Fromage

Moelleux aux pommes

(Eufs brouillés
Purée de carottes
Fromage

Fruits frais

Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements
Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension




