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   Menu  
 

Semaine du 21 octobre au 27 octobre 2024 

 
 

JOUR 
MIDI SOIR 

Lundi              21       Betteraves en vinaigrette 

Saucisse de porc de l’Aveyron 

Purée de pomme de terre 

Fromage  

Fruits frais 

Soupe de légumes 

Omelette  

Salade  

Fromage  

Liégeois café 

Mardi              22                Salade fromagère 

Paupiette de veau et son jus 

Gratin de choux fleur 

Fromage  

Riz au lait 

Velouté de navet  

Macaroni au fromage  

Fromage  

Fruits frais 

Mercredi         23 Tomates au basilic 

Cuisse de poulet rôti 

Frites  

Fromage  

Fruits frais 

Velouté de lentilles corail 

Jambon blanc 

Purée de carottes 

Fromage  

Crème dessert 

Jeudi               24 Salade de choux rouge et Granny 

Lasagne bolognaise 

Fromage  

Flan aux œufs 

Potage Parmentier 

Flan de courgettes  

Fromage  

Fruits frais 

Vendredi         25        Salade d’endives aux noix 

Aïoli provençal 

Fromage  

Fruits frais 

Velouté de petits pois 

Bruschetta chèvre miel 

Salade  

Fromage  

Fromage blanc au miel 

Samedi            26  Macédoine de légumes  

Foie de veau en persillade 

Haricots verts 

Fromage  

Mousse au chocolat 

Soupe de légumes  

Tartiflette  

Salade  

Fromage  

Fruits frais 

Dimanche       27        Salade d’artichaut  

Blanquette de veau traditionnelle 

Riz  

Fromage  

Moelleux à la crème de marrons 

Soupe de pois cassés  

Crumble de butternut 

Salade  

Fromage  

Fruits frais  

 

Ces menus sont susceptibles de modifications selon les approvisionnements 

Veuillez-nous en excuser par avance. Merci de votre compréhension 
 

 


